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Babovka dédy Brabce

Suroviny:

* 6 vajec (oddélit 6 Zloutkl a 6 bilkd)
300 g cukru

150 g studené vody

150 g oleje

180 g hrubé mouky

180 g hladké mouky

1/2 prasku do peciva

Postup:

Uslehejte cukr, olej, vodu a 6 Zloutk(. Do smési pridejte oba druhy mouky, prasek do peciva a Slehejte
znovu. Poté si uslehame snih ze zbylych 6 bilk( a priddme do smési. Budeme michat, dokud se snih
kompletné nesmicha s tekutym téstem. Vymazeme formu na bdbovku a tésto do ni nalijeme. Dame
do trouby a budeme péct 30-45 min.

Dobrou chut!
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