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Brambory zapecené se smetanovo-syrovym
prelivem a bylinkami

Ve slupce uvarené brambory nechdme vystydnout, oloupeme, nakrajime na platky a sklddame na
vymastény plech vedle sebe. Platky lehce posolime, posypeme strouhankou (jen slabsi vrstva) a
zalijeme smetanovo-syrovym prelivem. V troubé zapeceme do zlatova.

Smetanovo-syrovy preliv: Na SirSi panvi nebo kastrolu rozpustime cca 15 dkg masla, zasypeme
hladkou moukou a udélame kaSovitou svétlou jiSku. Zalijeme ji studenym mlékem a smetanou v
libovolném poméru (chutné;jsi je vice smetany), mizeme pridat taveny syr cca 10 dkg a rozmichame,
pripadné rozmixujeme do hladka. Omacka by méla byt hustsi, ale tekuta. Kratce za stalého michani
povarime a sundame z plotynky. Dodédme stl a petrZelku nebo bazalku ¢i jiné bylinky podle chuti a
mdzeme rovnomeérné nalit na brambory.

Takto upravené brambory jsou vhodné jako priloha k masu ¢i $pizim nebo jako chutna lehka veclere
se zeleninovym salatem.

Smetanovo-syrovy preliv miZzeme také pouzit jako omacku na vareny chrest.
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