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Bylinkové maslo

Bylinkové maslo jsme poprvé ochutnali v jedné vesnici v rakouskych Alpach a tak nam zachutnalo, Ze
jsme ho vyzkouseli i doma.

Priprava neni nijak slozita: Koupime maslo - vyplati se poridit opravdické. Zalezi na tom, kam chceme
bylinkové maslo chutové smérovat, podle toho vybirdme bylinky (pazitka, petrzelka, bazalka, tymian,
suseny Cesnek...).

Maslo nechame aspon pdl hodiny (nebo hodinu) zméknout (po vyndani z lednicky). Maslo ddme do
misky, rozmichdme a zakdpneme trochou citronové stavy (nebo citronového koncentratu) a podle
chuti osolime (pfipadné opeprime). Vmichdme nadrobno nakrajené bylinky a mzeme dévat do
formicek (dobre poslouzi tfeba i plato od bonboniéry). Kdyz nechceme tvofit formicky, nechame maslo
v ledni¢ce trochu ztuhnout, pak udélame valecek, zabalime do félie a krajime na kolecka.

Zajimavou variantou je vmichat do masla susené a nakrdjené brusinky, oloupané mandle (a tfeba
trochu rozmarynu).

Bylinkové maslo se naramné hodi na brambory nebo pfimo na masové platky.
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