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1 kg veprové kyty nebo plece

sul

mlety ¢erny pepf

150 g platkd Sunky

4 vejce natvrdo, nakrajena na kolecka
125 g masla

Maso rozfizneme na tenci plat. Jemné ho naklepeme na vysku pfiblizné 1,5 cm, osolime a opepfime.
Poklademe platky Sunky, na né polozime kolecka vaji¢ek a pak sto¢ime do rolady. Pevné ji prevazeme
kuchynskou niti. Na dno pekace i na roladu polozime asi polovinu masla, podlijeme trochou vody a
zakrytou pe¢eme v troubé vyhraté na 200 °C zhruba 40 minut. Poslednich asi 20 minut stdhneme
teplotu na 180 °C, rolddu potfeme zbylym maslem a dopeceme ji odkrytou.

MGzeme podavat s bramborovou kasi, nebo bramborovym knedlikem a se zelnym salatem. Zajimavou
variantou je pfidat do bramborové kase bataty.
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