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Gratinované brambory

Gratinované brambory jsou vynikajici jidlo, které se hodi jako samostatny pokrm i na pfilohu a
jednotlivé ingredience mdZzeme pomérné volné prizptsobit tomu, co mdme doma.

Ingredience:

* syrové brambory
 bataty

e dyné hokkaido

« Cervenad cibule

e 2 strouzky Cesneku
e slanina

e smetana

e ricotta (nebo Zervé, balkansky syr...)
* vajicko

e muskatovy orisek
e rozmaryna

e sil

e pepr

Brambory, batat a dyni nastrouhdme na hrubsi kousky (pomeleme, nastrouhdme v mixeru), klidné
dohromady i s cibuli, cesnekem a slaninou. Vlozime do hlubSi panve nebo kastrolu, osolime,
opeprime, priddme Spetku muskatového ofiSku a sekaného rozmarynu, zalijeme kelimkem smetany a
za obCasného michani cca 2- minuty povafime. Pak odstavime z plotny, vmichame syrové vajicko,
ricottu (strouhany syr), vSe dobfe promichame a rozloZzime do vymazaného pekacku. Uhladime povrch
a pe¢eme cca min. na 180°C az povrch zezlatne a hmota bude pevna.

Pokud mate Cas, je dobré nechat chvili odstat, aby se Iépe porcovalo (za horka nedrzi tak dobre
pohromade).

Chutna se zeleninovym salatem nebo tfeba nakladanym zdzvorem.
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