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Hrabencin zavin

(KOLAC PANi HRABENKY)

¢ 45 dkg polohrubé mouky,

20 dkg hery,

15 dkg cukru,

4 7loutky (z bilkd uslehdme snih),
1/2 prasku do peciva.

Vypracujeme tésto a tretinu ddme na chvili do mrazni¢ky. Na vymastény, ale neposypany plech dame
2/3 tésta, které vyvalime nebo vytvarujeme rukou (drobi se). Na tésto nastrouhame jablka, cukr,
rozinky, skofici, ofechy nebo kokos. Na to navrsime snih ze 4 bilkd a 15 dkg cukru. Na vse
postrouhame tésto z mraznicky.
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