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Jerabiny a la brusinky

Do hrnce se da voda (cca 300 ml na kilo cukru), cukr, hfebicek a kus celé nebo klidné i mletou skofici
a nechame to varit. Vono to potom skace jako perli¢ky. Pak tdm teprv mizeme nasypat ty jerabiny.
Na pdl kila jerabin se dava pll kila cukru, nebo i 60 deka (na kilo jefabin se da kilo dvacet cukru). Ty
jefabiny scvrknou a nechame je esté drobet povarit, aby to krasné zhoustlo. Ta voda se musi vyvafit.
Jak je to husty, tak se to nalejva do sklenicek.
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