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Kuba

Potrebujeme:

1 velkou cibuli

sul

nékolik strouzk(l ¢esneku nebo ¢esnekovou sil (¢esnek tam musi byt citit)
2-3 |Zice sadla (mUze byt i jiny tuk, ale sadlo je sadlo)

majoranka

susené houby

30 dkg krupek

drceny nebo cely kmin

Kroupy proplachneme a nechame aspon 2 hodiny napucet. Ve stejné vodé (na vareni je tfeba vody
aspon 2x vic nez krupek) varime domékka.

Mezitim nadrobno nakrajime cibuli a osmahneme, pfidame ¢esnek (strouzky nakrajime), pfidame
predem namocené houby, osolime, vmichame koreni a dusime domeékka. Podlivame vodou z hub (ale
spiSe az po chvili, cibulka by neméla byt varena).

PoduSené houby smichame se scezenymi krupkami a dame na 30 minut zapéct.

Variantou mdze byt zaliti krupek rozmichanym vajickem v mléce.
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DalSi moznosti je - pokud nemate houby - udélat trochu hustsi houbovou polivku z pytliku a tim
varené krupky s pridanou cibuli a korenim zalit a pak dat zapéct.
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