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Langoše

Na langoše je stejné těsto jako na pizzu nebo vdolky:

1 kg hladké mouky
1 lžička soli
1 lžička jedlé sody
1 kvasnice
1 bílý jogurt
4 lžíce oleje (1/2 dcl)
1/2 l vlažného mléka

Proděláme těsto, necháme chvilku stát a můžeme dělat pizzu, langoše nebo vdolky. Smažíme ve
friťáku nebo na dostatečném množství oleje. Pokud nespotřebujeme všechno těsto, můžeme ho dát
do mikrotenového nebo igelitového pytlíku do ledničky. Vydrží týden.
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