2026/04/29 17:26 1/2 Langose

Langose

Na langosSe je stejné tésto jako na pizzu nebo vdolky:

1 kg hladké mouky
1 Izicka soli

1 Izicka jedlé sody

1 kvasnice

1 bily jogurt

4 |Zice oleje (1/2 dcl)
e 1/2 | vlazného mléka

Prodélame tésto, nechdme chvilku stat a mdzeme délat pizzu, langose nebo vdolky. Smazime ve
fritdku nebo na dostate¢ném mnozZstvi oleje. Pokud nespotiebujeme vSechno tésto, mizeme ho dat
do mikrotenového nebo igelitového pytliku do lednicky. Vydrzi tyden.
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