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Medovnik tety z Tachlovic

Na medovnik si pfipravime nasledujici pfisady:

¢ 50 dkg hladké mouky+2 Izicky jedlé sody
20 dkg cukru

20 dkg masla

2 cela vejce

2 |Zice medu

2 |Zzice mléka

VSe smichame, vypracujeme tésto a rozdélime na 2 dily, ze kterych vyvalime 2 placky. Jednu peceme
hned v troubé na 150 stupnd dortZzova, na druhou natfeme karamelovy preliv:

Na panvi rozpustime 12 dkg masla, 8 dkg cukru, 2 IZice medu a 15 - 20 dkg na platky pokrajenych
mandli nebo pokrajenych orechtl. Nechdme zkaramelizovat a jesté horké natirdme na neupecenou
druhou placku. Teprve pak upeCeme.

Na prvni prazdnou upecenou placku natfeme nasledujici krém:

¢ Svafime 2 dcl mléka se dvéma Izicemi hladké mouky a po vychladnuti zaslehdme 1 maslo, 4
dkg cukru a 1 vanilkovy cukr.

Na krém polozime druhou placku s karamelovym prelivem. Moucnik nechame alespon pres noc nebo
cely den pred podavanim v chladu ulezet, je pak viacnéjsi.

Chutnd vyborné, je vhodny na predem planované oslavy. Nezklame!!!
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