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Mrak

e 1/4 | vody
e 15 dkg sadla (100% tuk)
15 dkg hladké mouky

Svarime a nechame vychladnout. Pak pridame 6 celych vajec. Rozdélime na dva plechy, hodné
vymazat sadlem. PeCeme pfi teploté 200°C maximalné 20 minut (ale spiS min). 10 minut neotvirat
troubu.

Krém:

e 1/2 I mléka
¢ 1 vanilkovy puding
¢ 15 dkg hladké mouky

Uvafime hustou kasi a po vychladnuti pfiddme 1 maslo (nebo margarin, nebo heru), 15 dkg cukru,
rum.
Nakonec miizeme ozdobit ¢okoladou.
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