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Patisonové (cuketové) placicky

Budeme potrebovat:

* nahrubo nastrouhany 1 stfedni patison nebo pdlku vétsi cukety
podravku

cca 4 |zici ovesnych vlocek

1-2 Izici hladké mouky

1 IZici nasekané pazitky nebo mladé cibulové naté

1-2 vejce

tuk nebo olej

Nahrubo nastrouhdme 1 stredni patison nebo pllku vétsi cukety, osolime podravkou, pfiddme cca 4
IZice ovesnych vlioCek a nechame chvili nabobtnat. Pak prfidame 1-2 IZice hladké mouky, 1 IzZici
nasekané pazitky nebo mladé cibulové naté a je-li treba, dosolime. Vyplati se z bilk( udélat snih,
Zloutky pridéame predem a kdyz je tésto hotové, opatrné snih vmichdme (klidné za pouziti Slehace,
kterym jsme snih Slehali [).

Nic nezkazite, kdyz do mouky pfidate trochu kypficiho prasku.

Na péanvi na rozpaleném tuku smazime mensi placicky po obou stranach. Do tésta mizeme pridat i
kousek nadrobno nakrajené uzeniny. Je to dobra letni vecere, ale i obéd.
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