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Polivka z piva

Na polivku z piva je spousta receptd - u vSech je dileZité to s tim pivem neprehnat, protoze pak by
polivka byla moc horka. Pivo [] by mélo byt jen tak na ochuceni.

Na 4 porce (1 litr) je treba:

e 2-3 cibule

2 dcl piva (zalezZi na pivu, pokud je chutové malo vyrazné, mize se ho dat vic)
olej na smazeni

hladkd mouka na zahusténi

Masox

stl (malou zarovnanou Izi¢ku)

cukr (vrchovatou polivkovou lZici)

koreni podle chuti (kmin, majoranka nebo oregano...)

Nakrajenou cibuli osmahneme dozlatova. Mizeme smazit dohromady uz s kminem a soli, lip se uvolni
aroma. Jak zacCne cibulka zlatnout, pfidame cukr a par Izic hladké mouky. Peclivé michame a pak
vlijeme pivo a rozmichany Masox ve vodé. Doplnime vodou na 1 litr. Pfiddme kofeni. Nechame jesté
asi 10 minut vafrit a pokud je tfeba, dochutime soli a cukrem.
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