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Poutové kolace

Na 1 kg polohrubé mouky 15 dkg tuku (Hera), 15 dkg cukru, podle potreby mléko (cca 1/4 litru), 1
kostku kvasnic. Nechame kynout, mezitim:

Pripravime tvaroh: na kostku tvarohu dame 1 pytlik vanilkového cukru a dosladime krystalovym
cukrem. Pokud je tvaroh suchy, pfidame mliko, ale s rozumem, aby to neteklo.

Pripravime povidla: mdzeme je rozfedit s rumem, ale zase aby to neteklo, aby se to mazalo.

Pfipravime mak: umeleme na prach a prelijeme horkou vodou. MdZeme prisladit, pfidat trochu rumu
(pozor na to, nékdo to chce mit hodné dobry, tak si mysli, Ze tam prida hodné rumu, ale pak to mlze
byt moc a smrdi to rumem). Konecnou kasovitou konzistenci dosdahneme pridanim mlika, radgji
horkého.

Tésto jsme nechali kynout, po nakynuti udélame bochanky (alespor 8, mizeme az 10), a ty bochanky
nechame zase kynout. Udélame placky a s rukou vymackame zhruba centimetrovy okraj. Propichame
vidlickou, protoze jinak se v tom tésté budou délat takovy puchejre.

Zaklad kolaCe namazeme tvarohem (po celém kolaci) a zdobime povidlama a makem. Dozdobime
nasekanyma mandlema a rozinkama. Zase nechame chvili vykynout. Vyplati se to dat na pecici papir.
Dame do trouby na 150°C na 10 minut, pak zmirnime a nechame, dokud neni rlZovy okraj.

Kdo chce mit koldce Sup Sup, tak je nemusi délat kulaty, ale m{ze se to vrznout na hranaty plech.
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