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Valassky kontrabas

e 300 g brambor
0,5 kg pohanky
1 velka cibule
150 g slaniny
sadlo

Zvlast uvarime brambory a pohanku. Vedle si udélame na sadle cibulku se slaninou (pfipadné se
sSunkou).

Slijeme varené brambory i pohanku (pozor, aby nebyla rozvarend), brambory rozstouchame a
smichame s pohankou. VSe smichame a dame do vymazaného pekacku (sadlem) a peCeme do
lehkého zrGzovéni (zhruba 20 min. pti 180°C).
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