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Vosouchy

Recept od babi¢ky z Prapofrist

1. Rozstrouhany syrovy brambury dame na ceditko a vodu nechame vokapat (jenom kdyz jsou
brambury rozstrouhany na jemno).

2. Pridame sUl - hned jak se to rozstrouhd, aby to nez¢ernalo. Kdyz se syrovy brambury strouhaji i
se Slupkama, tak jsou hotovy voSouchy drobet tmavsi, ale to nevadi.

3. Pak pridédme hladkou mouku, aby to nebylo moc fidky, protoze pak by se voSouchy Spatné
vobracely. KdyZ to bude husty, nebude to tak dobry.

4. Pak priddme vajicko. Mizeme pridat mliko, ale jenom, aby to udélalo konzistenci - vSechno
zalezi na tom, na jakym strouhatku se to strouhalo. Nékdy se ani mliko, ani vajicko pridavat
vlibec nemusi.

5. Dochutime majorankou a ¢esnekem.

6. PeCeme dozlatova. Na voleji neSetfit, aby ho tdm byl aspon centimetr a taky musi bejt
rozpalenej, protoze kdyz se to da na studeno, tak je to zabity. Neprechvatat vobraceni - je
dobry s tim drobet zahejbat, aby se to vodlepilo.
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